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Pargolo

Il nostro Pargolo € un vino molto piacevole, beverino e sicuramente molto toscano,
ottenuto da uve Sangiovese all’ 80% e da uve Merlot al 20%. Il vigneto, che si
estende per un ettaro e mezzo, si trova sulle colline che da San Casciano Val di Pesa
guardano il piccolo villaggio della Romola, in una bellissima posizione a ridosso
della nostra casa.

E’ un vigneto giovane, come giovane e fresco & appunto il vino che ne abbiamo
ottenuto. A partire dall’annata 2008 non sara piu IGT, ma Chianti Classico DOCG.

Abbiamo deciso di metterlo in bottiglia gia con la vendemmia 2007 sia perché
I’annata era eccellente, sia perché il nostro primo figlio Riccardo € venuto alla luce il
primo giorno della nostra prima vendemmia. Per questa ragione il vino si chiama
“Pargolo”.

Il vigneto viene curato come il nostro giardino, di cui ne fa ampiamente parte, con
regolari e frequenti potature ma nessun trattamento chimico. L’erba tra i filari viene
falciata dai trattori.

L’uva e raccolta in due tempi : prima il Merlot e successivamente il Sangiovese, che
richiede una lunga maturazione. La vendemmia si svolge a mano, e nell’arco di una
giornata I’uva viene trasportata a Panzano dove é vinificata in una cantina di
eccellenza.

I Pargolo matura in barrique di secondo passaggio per circa 18 mesi.

Si accompagna bene a piatti tradizionali della cucina toscana. E’ ottimo con la carne
alla griglia, ma anche con pasta e pizza.

Molto piacevole come aperitivo al tramonto, accompagnato da formaggio stagionato
0 salame.

N.B.: la veste emblematica della bottiglia si adatta perfettamente a decorare una
tavola nuziale o a celebrare una nuova nascita.



Our wine “Pargolo”

Our wine “Pargolo” is avery pleasant, easy to drink and typical Tuscan wine made of
Sangiovese grapes (80%) and Merlot (20%), coming from the Chianti Classico
vineyards surrounding Podere La Villa

2007 is our first vintage. 2007 was a very important year for us. Our first son
Riccardo was born on the first day of our first harvest, September 7*. For this reason
we decided to name the wine “Pargolo”, an old, poetical Italian term for young child,
which comes from the Latin “parvulus’ meaning small.

The vineyard is regularly pruned as we try to maintain a low yield per plant and it
undergoes only afew organic treatments. We do not use any chemicals on our grapes.
The vinification takes place in a very known wine estate of the Chainti Classico area,
located near Greve in Chianti, and belonging to some dear friends of our family, who
carefully age our wine in small French oaks for about 18 months.

Pargolo is perfect to enjoy with traditional Tuscan meals, ham, salame, and with any
kinds of pasta and pizza. Fantastic with grilled beef meat. It is aso very nice to drink
as an aperitif before dinner with some nice cheese, sipping a glass while enjoying and
contemplating the beautiful summer sunsets.



